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Centrale del Latte di Firenze, Pistoia e Livorno S.p.A. 

Via dell’Olmatello 20 – 50127 Firenze 

P.I. IT00407750488 – REA 121650 

Denominazione (Marchio) Mukki Podere Centrale Mozzarella Bio 100 gr 

Genere merceologico Formaggio a pasta filata prodotto con latte 

vaccino fresco pastorizzato da agricoltura 

biologica 

Codice Aziendale Prodotto 15546 

Codice EAN 80 09095  155468 

Confezione e Formato Ovoide da 100g in confezione sigillata con acqua 

di governo 

Materiale della confezione Nylon 15+ PE45 

Dimensioni confezione (cm) base 13.5 x altezza 14.0 

Unità di vendita 1 confezione 

Imballo secondario bustone di Pest  con 12 confezioni sigillate 

Dimensioni imballo sec. (cm) base 35 x 26 

Imballo terziario                          cartone da 1 bustone 

Dimensioni imballo ter. (cm)      25,5x22 altezza 11                                                                

Pallet  15 cartoni per strato, 7 strati per pallet (tot. 1260 

pezzi per pallet) altezza cm 90 

Codice EAN imballo sec. 800 9095 755460 

Modalità di conservazione da conservare a temperatura compresa tra 0 e 

+4°C 

Shelf life 22 gg  

TMC 15 gg 

Elenco ingredienti     latte pastorizzato da agricoltura biologica, sale, 

caglio, fermenti lattici vivi 

Conservanti assenti 
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Coloranti    assenti 

 

Aspetto Superficie asciutta, lucida e priva di crosta, assenza 

di macchie, patine e muffe. Struttura della pasta 

fibrosa, con caratteristiche fibre lunghe. Assenza di 

corpi e sostanze estranee. 

 

Colore Bianco, leggermente paglierino 

 

Sapore  Dolce di latte 

 
Odore Gradevole con tipica nota lattea 

 
Consistenza Tipica 

 

 

Tab. nutrizionale media x 100g : 

Valore energetico Kcal 276      Kj  1147 

 Proteine g. 18.30 

 Carboidrati g. 1.30 

 Grassi g. 22.00 

 

Stabilimento di produzione:  Prodotto nello stabilimento di Ramuscello di 

Sesto al Reghera (PN) 

 

 

Bollo CE                                             IT 06 18 CE  

 
Aliquota I.V.A.    4% 

 

Ente Certificatore: Agricoltura Biologica – Regime di controllo CE 

controllato da ICEA – Istituto per la Certificazione 

Etica e Ambientale – Aut. Mi. P.A.F. n. 91737 del 

18/07/2002 IT ICA E1358 T 041021 – in applicazione 

del Reg. CEE 2092/91. 

 


